A LES CREMES PATISSIERES

M NGREDIENTS

En millefeuile, en aromatisation ou en flan, toutes nos poudres apporteront une texture crémeuse,
gourmande et garantiront une tenue parfaite & vos desserts.

Poudre a créme de référence, possédant

TRADEXTRA une onctuosité et une grande souplesse de Sac de S ou 25 kg
preparation
i Poudre & créme avec texture ronde en
EXTRA CONGELATION bouche et tenue iréprochable méme aprés Sac de 5 ou 25 kg
décongélation
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Les préparations & froid pour cremes pdtissieres sont faciles et agréables a travailler. Elles vous permettent
de gagner du temps et de garantir une texture onctueuse de qualité |

FRISO INSTANT ’Lo referenc'e r‘nulh—opphs:ohon_s. ’Tgxfur.e ,
crémeuse et légére au goUt vanillé équilioré

Sac de 10 ou 25 kg

DEJAUT PATISSIERE Multi-applications en gamiture, €conomique Sac de 10 ou 25 kg

Applications pains aux raisins / chinois /

CP CUISSON A 40 suisse. Bonne tenue & la cuisson et ala Sac de 25 Kg
congélation
Q CP A FROID SA Multi-applications en gamiture. Sans additifs Sac de 20 Kg
6)vS'n \’80

AERIO PO MB Préparation pour gamiture sur base grasse.

e o [T ) - ) Boite de 5 unités, carton de 15 unités
Préte & l'emploi. Solution économique
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