LES SOLUTIONS YUMGO

[T it La premiére gamme compléte d’alternatives aux ceufs

La gourmandise sans ceuf |

Yumgo développe une gamme compléte d’alternatives végétales aux ceufs. Nee
en 2019, la marque s'appuie sur une idée simple mais ambitieuse : remplacer I'ceuf sans
compromis sur la texture, la gourmandise ni la performance culinaire. 100 % végétales, sans
allergénes et faciles & mettre en ceuvre, les solutions YUMGO assurent des résultats inratables
et de qualité, tout en réduisant I'impact carbone par ropport aux ceufs conventionnels.

AVANTAGES ’
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Protéine de
pomume de terve

- Réduction du cout

- Réduction de l'empreinte carbone

- Seuil microbiologique inférieur & I'ceuf

- Allongement de la durée de vie des produits
- Facilité de stockage

- Conftribution au bien-étre animal

. Loeufsans la poule.

/§‘
Fil

d'acacia

e
EMPREINTE CARBONE Farine de
riz
Oeufs coquille Poque YIJMC;O
1Kg  3,17Kg 0,05Kg
d'ceuf entier Co, Co, -98 %
1 Kg 3,51 Kg 0,16 Kg 96 % % Protéine de
de blanc d'ceuf co, CO, Protéine de pois jaune
féverole g
1 Kg 3,51 Kg 0.5 KQ '86 %
de jaune d'ceuf co, Co, - h

Source : Agribalyse - Octobre 2024
Analyse de Carbone 4

Agar-agar

oy
Q

0,
i
e

Retrouvez toute notre actualité |

https//ami-ingredientsfr / @ami-ingredients-food

CONTACT : ami@ami-ingredientsfr / 02 47 43 06 06

Node Park Touraine - 270 rue Thérese Planiol - 37310 TAUXICNY

Curcuma



NN |\GREDIENTS

LES SOLUTIONS YUMGO

La premiére gamme compléte d’alternatives aux ceufs

YUMGO

La gourmandise sans ceuf |

- DOSAGE DOSAGE FINI
NOM PRODUIT COMPOSITION PROPRIETES DANS LEAU APPLICATIONS | *“MovEN

Emulsifiant, liant,

10%a16%

Farine de riz, protéine de colza,

Cookies, pancakes,

YUMGO ENTIER ofeine de faverole coagulant, foisonnant, lceuf=7gde reoes 0,80 %
P colorant poudre + 43 g deau e
Protéine de pomme de tere, Moussant coaaulant 105 % Mousses, meringues,
YUMGO BLANC fiore d'acacia, fiore de i, ému,lsiﬁomg ’ 1 blonc =3 gde biscuits, macarons, 2,10 %
stabilisant : gomme xanthane, sel poudre + 27 g deau  confiseries, cocktails
YUMGO JAUNE Protéine de pois, gélifiant : Emulsifiant, liant, gélifiant, 1 'ounél=%2 de Crémes, sauces, 21 %
agar-agar, curcumg, fiore de lin+ épaississant, colorant : gc sablés =
poudre + 16 g deau
Stabilisant, liant,
YUMGO ; absorbont oA R Aide culinaire pour .
FIBER ONE Flore de pomme de tere 8 Ty . 2%09% macoon 2,19 %
blanc coptation dhuile
YUMS&“&?HSSE / Fecule protéine végétale, Foisonnant, émulsifiant, 45% Mousses diverses, 13%
FRANCAISE gomme de xanthane, sel stabilisant ~ meringues seches
R Amidon, protéine végétale, Celifiant émulsifiant Créeme brilée, creme
YUMGO CREME oélifiant caraghénane, o ’ 8% a15% dessert, creme 2,10 %
" - epaississant e
fiore de lin patissiere
s 2 ols e o Ceélifiont, coagulant, Appareil & quiche
YUMGO QUICHE  protéine de colza, amidon de e Soee el 135% e | 9 9,40 %
ools modifié. sel poive giis epaississant végétal sans ceuf
Amidon modifié de pomme )
YUMGO SAUCE de tere, sucre, sel, protéine Emulsifiant, texturant 145% Sauces 25%
de pois, flore vegétale
Protéine de haricot mungo, e 135% 1
YUMGO OMELETTE  farine de rz, gélfiant: gomme  —TTont coaguiont 1y 0997, Jequ+ , Gufs brouiles, 135%
tortila et omelette

gellane, sel, extrait de levure.
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