
LAIT COCO ANANAS CLEAN LABEL - SANS ADDITIFS

VEG.28.21.VN.E9 VEGAN 

100% NATUREL

Ingrédients %

EAU 65,32%

CREME DE COCO - REAL THAI 12,00%

JUS ANANAS - CARREFOUR 14,00%

CONCENTRÉ DE CITRON - 

BAYERNWALD
0,10%

SUCRE 7,50%

HI-SMOOTH 0,80%

SEL 0,05%

EXBERRY SHADE YELLOW 

CLOUDY - GNT
0,08%

AROME ANANAS - GIVAUDAN 0,10%

AROME COCO - GIVAUDAN 0,06%

271 KJ

65 Kcal

Matières grasses 2,5 g

dont acides gras saturés 2,3 g

Glucides 9,7 g

dont sucres 7,8 g

Protéines 0,2 g

Sel 0,1 g

Fibres 0,7 g

DÉCLARATION

Bonne dispersion et solubilisation à froid

Bon épaississant

Apport d'onctuosité et de nappant

Remplacement des gommes (Xanthane et 

Gellane)

Concentré de carotte et potiron

Déclaration

Concentré de citron

Sucre

INGRÉDIENT CLEAN LABEL, issu du lin

Fibre végétale (lin)

Sel 

HI-SMOOTH
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Eau, jus d'ananas à base de concentré, lait de coco (extrait de noix de coco 95%, eau), sucre, fibre végétale (lin), concentré de citron, arômes naturels, concentré de 

carotte et potiron, sel.

1- Dans le bol du Thermomix®, incorporer tous les ingrédients liquides 

sauf les arômes et le colorant. Homogénéiser le mélange.

2- Incorporer les ingrédients en poudre et mélanger sous fort 

cisaillement pendant 2min - à 500 rpm.

3- Pasteuriser la boisson 10 min à 90 °C à 500 rpm. Ajouter les arômes 

et le colorant en fin de pasteurisation et mixer à 1000 rpm pour les 30 

dernières secondes.

Énergie 

AGENT NATUREL DE TEXTURE & DE SUSPENSION

Arôme naturel

Arôme naturel

Eau

Lait de coco (extrait de noix de coco 95%, eau)

Jus d'ananas à base de concentré

FRUITS

BIO


