LAIT D'AMANDE SANS SUCRE

VEG.24.21.VN.E10

Ay INGREDIENTS

HI-SMOOTH

AGENT NATUREL DE TEXTURE & DE SUSPENSION

Bonne dispersion et solubilisation a froid
Bon épaississant

Apport d'onctuosité et de nappant
Remplacement des gommes (Xanthane et

S vy b

Gellane)

MELTEC®

SUBSTITUT FONCTIONNEL DES SIROPS DE SUCRES

# Agent de charge clean label
# Apport de texture et nappant
/# Amélioration du Nutriscore de vos produits

Ingrédients % Déclaration

EAU 92,71% Eau

PUREE D'AMANDE 2,80% Amandes

MELTEC® 3,80% Fibres végétales (pois chiche, mais), eau

HI-SMOOTH 0,30% Fibre végétale (lin)

SEL 0,05% Sel

LITHOTHAMNE 0,34% Algue marine Lithothamnium Calcareum

1-Dans le bol du thermomix, incorporer I'eau puis la purée d'amande et

le reste des ingrédients. , X 106 KJ
Energie

25 Kcal

2-Mélanger sous fort cisaillement pendant 3min - a 500 rpm Matiéres grasses 179
dont acides gras saturés 01g

3-Pasteuriser le mélange 10 min a 90°C Glucides 04 g
dont sucres 02g
Protéines 08g
Sel 01g
Fibres 2949

NUTRI-SCORE AN
vegan

Lait d'amandes (eau, amandes 2,8%), fibres végétales (pois chiche, mais), Algue marine Lithothamnium Calcareum , fibre végétale (lin), sel.

Remarque : Les formules sont fournies a titre purement indicatif et sont exclusivement destinées a illustrer les ingrédients que nous commercialisons dans un environnement

[
m' formulé. Elles correspondent a notre connaissance a un moment donné, dépendant notamment des données communiquées par nos fournisseurs . Nous ne donnons
aucune garantie sur 'utilisation des ingrédients mentionnés, de la formule, ou sur I'évaluation de celle-ci. De plus, il appartient aux utilisateurs d’apprécier les éventuels
am— INGREDIENTS risques en termes de propriété intellectuelle ou de respect de |a réglementation en vigueur.



