SAUCE GRAND VENEUR

PSC.30.20.E5

Ay INGREDIENTS

| |
Hi-sMooTH Yy

AGENT NATUREL DE TEXTURE & DE SUSPENSION

Apport d'onctuosité et de nappant
Bon épaississant

Bon émulsifiant

Remplacement de la gomme xanthane

Ny v B

INGREDIENT CLEAN LABEL, issu de lin

CLEAN'

LABEL

Ingrédients % Déclaration

EAU 46,80% Eau

SUCRE 3,80% Sucre

HI-SMOOTH 0,35% Fibre végétale

CREME FRAICHE 4,50% Creme fraiche

FARINE T45 4,00% Farine de blé

PURE DE GROSEILLE 2,50% Groseille

VIN ROUGE 33,00% Vin rouge

CP 11000 1,50% Sucre caramilisé

TOMATE - DOUBLE CONCENTRE 1,50% Concentré de tomate

SEL 0,80% Sel

ECHALOTE SURGELE 0,60% Echalote

AIL EN POUDRE 0,15% Ail en poudre

FOND DE VEAU - DEGRAISSE 0,50% Fond de veau dégraissé

1-Dans le bol du thermomix, délayer HI-SMOOTH dans I'eau.

2—!ncorporer la purée de fruit et la créme, mélanger pendant quelques Energie 335 KJ

minutes. 80 Kcal

3-Incorporer le vin rouge et le reste des ingrédients. Matiéres grasses 14 g

4- Chauffer le mélange sous agitation pendant 10min a 90°C jusqu'a dont acides gras saturés 099

I'obtention d'une sauce épaisse et onctueuse. Glucides 98 g
dont sucres 5849
Protéines 0749
Sel 0949
Fibres 0649

NUTRI-SCORE ‘

CLEAN

Eau, vin rouge 33%, créme fraiche, farine de blé, sucre, groseille 2,5%, sucre caramilisé, concentré de tomate, sel , echalote, fond de veau dégraissé, fibre végétale, ail en

poudre.

Remarque : Les formules sont fournies & titre purement indicatif et sont exclusivement destinées a illustrer les ingrédients que nous commercialisons dans un environnement

4
m' formulé. Elles correspondent a notre connaissance a un moment donné, dépendant notamment des données communiquées par nos fournisseurs . Nous ne donnons
aucune garantie sur 'utilisation des ingrédients mentionnés, de la formule, ou sur I'évaluation de celle-ci. De plus, il appartient aux utilisateurs d’apprécier les éventuels
am— INGREDIENTS risques en termes de propriété intellectuelle ou de respect de |a réglementation en vigueur.



