BRIOCHE TRESSEE

BVP.29.20.E3

A INGREDIENTS

NUTRISOFT® s5

EMULSIFIANT ADAPTE A UNE LARGE GAMME
D'APPLICATIONS

_# Monoglyceride avec des performances remarquables
sur les produits de boulangerie levés

y. Améliore la structure et la texture des produits de
boulangerie sur une plus longue durée.

Ingré ts % Déclaration

FARINE T55 48,20% Farine de blé

SUCRE 11,00% Sucre

LAIT EN POUDRE DEMI-ECREME 1,22% Lait en poudre demi écrémé
LEVURE DE BOULANGER 2,00% Levure

SEL 0,60% Sel

HI-SMOOTH 0,50% Fibre végétale

HI SHIELD RF 0,48% Farine de mais fermentée
EAU 15,50% Eau

CEUF ENTIER 11,50% CEuf

BEURRE DOUX 8,00% Beurre

Mono- et diglycérides d'acides gras, |écithines, palmitate

NUTRISOFT® 55 1,00% . . .
o d'ascorbyle, DL-alpha-tocophérol, acide citrique

1-Dans le bol du robot patissier, incorporer tous les ingrédients en

poudre et les mélanger. E . 1288 KJ
2-Incorporer la levure préalablement dispersé dans I'eau, les oeufs et nergle 308 Kcal
pétrir pendant 1 min. Matiéres grasses 949
4-Ajouter le beurre en trois fois et pétrir pendant 10 min. dont acides gras saturés 60g
5-Laisser lever la pate dans le bol du robot a I'étuve réglée a 28°C Glucides 475 g
pendant 45 min. dont sucres 23¢9
6-Travailler la pate pendant 1 min dans le robot patissier. Protéines 69 g
7-Former des boudins pour les tresser. Verser 225g de pate tréssée Sel 07g
dans un moule beurré de 250ml. - :
Fibres 2249

8-Laisser lever dans le four a 30°C pendant 2 h.

9-Enfournez 18 min a 180. NUTRI-SCORE

@ CBb

Farine de blé, eau, ceuf, sucre, beurre, levure, lait en poudre demi écrémé, émulsifiants (mono- et diglycérides d'acides gras, lécithines, palmitate d'ascorbyle, dl-
alpha-tocophérol), acide citrique, sel , fibre végétale, farine de mais fermentée.

formulé. Elles correspondent a notre connaissance a un moment donné, dépendant notamment des données communiquées par nos fournisseurs . Nous ne donnons
aucune garantie sur |'utilisation des ingrédients mentionnés, de la formule, ou sur I'évaluation de celle-ci. De plus, il appartient aux utilisateurs d'apprécier les éventuels
am— INGREDIENTS risques en termes de propriété intellectuelle ou de respect de la réglementation en vigueur.

AMi Remarque : Les formules sont fournies a titre purement indicatif et sont exclusivement destinées a illustrer les ingrédients que nous commercialisons dans un environnement



