
CRÈME PÂTISSIÈRE CLEAN LABEL - SANS ADDITIFS

BVP.28.20.E3 100% NATUREL

Ingrédients % Déclaration

SUCRE 14,00%

MAIZENA 5,00%

REMY DR - BENEO 1,20%

HI-SMOOTH 0,40%

EXBERRY SHADE YELLOW 

CLOUDY
0,20%

LAIT DEMI-ÉCRÉMÉ UHT 79,20%

488 KJ

117 Kcal

Matières grasses 1,3 g

dont acides gras saturés 0,7 g

Glucides 23,3 g

dont sucres 17,9 g

Protéines 2,6 g

Sel 0,1 g

Fibres 0,4 g

DÉCLARATION

INGRÉDIENT CLEAN LABEL, issu de lin

Lait demi écrémé

Bonne dispersion et solubilisation à froid

Bon épaississant et gélifiant

Bon émulsifiant

Remplacement des gommes (Xanthane, Guar et 

Caroube)
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Lait demi écrémé, sucre, amidon de maïs, amidon de riz , fibre végétale, concentré de carotte et potiron.

1- Dans le bol du thermomix, delayer les ingrédients en poudre dans le 

lait sous agitation. 

2-Cuire sous agitation pendant 8min à 90°C.

3- Laisser refroidir quelques minutes sous agitation et transvaser 

ensuite la préparation dans un bol puis la laisser refroidir jusqu'à ce 

qu'elle devienne épaisse et onctueuse. 

Énergie 

AGENT NATUREL DE TEXTURE & DE SUSPENSION

Sucre

Amidon de maïs

Amidon de riz 

Fibre végétale

Concentré de carotte et potiron


