
FOCUS 
MELTEC ® 

Nouvel Agent Texturant préconisé en remplacement des sirops 
de sucres conventionnels

   LES SOLUTIONS  INGREDIENTS

La solution brevetée MELTEC® 
est composée de fibres végétales issues 
de légumineuses et de céréales qui lui 
confèrent ses propriétés texturantes et 
d’agent de charge.  Sans impact sur le 
goût, elle est soluble dans l’eau et inodore. 

Carte d’Identité

- Soluble dans l’eau
- Semi Solide
- AW = 0,87
- 72% fibres naturelles  
- Sans sucre ajouté

Applications

- Barres Céréalières
- Glaces et Sorbets
- BVP
- Boissons
- Sauces & Condiments

Origine

- Issu de co-produits 
- Céréales + Légumes 
- 100% Made in Italy

www.ami-ingredients.fr  ◊  Suivez-nous sur LinkedIn & YouTube #AMI INGREDIENTS
Node Park Touraine - 440 rue Yves Chauvin - 37310 TAUXIGNY   ◊   02 47 43 06 06  

100g de Sucre = 387kCal   100g de MELTEC™ = 160kCal
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Déclaratif : fibres végétales, eau
CLEAN LABEL
SANS Allergènes
SANS Gluten
Revendication SANS sucre


