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PEPITES DE CEREALES AUX SUPERFRUITS
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MELTEC®

’@ SUBSTITUT FONCTIONNEL
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LABEL
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HI SHIELD RF 0,3 Fibres (g} 19,5

a0 BB

QY e

Préparation :

1- Mélanger céréales, fruits, farine et sel a I'huile dans le bol du KitchenAid. Ajouter ensuite le MELTE®C et mélanger
pendant 5 min

2- Mouler en fonction de la forme recherchée : barre ou pépite.

3- Cuire a 170°C pendant 15 min.

Elles correspondent & notre connaissance a un moment donné, dépendant notamment des données communiquées par nos fournisseurs. Nous ne donnons aucune garantie sur
l'utilisation des ingrédients mentionnés, de la formule, ou sur I'évaluation de celle-ci. De plus, il appartient aux utilisateurs d’apprécier les éventuels risques en termes de propriété

Remarque : Les formules sont fournies a titre purement indicatif et sont exclusivement destinées a illustrer les ingrédients que nous commercialisons dans un environnement formulé. A
A1, RFDIENTS,
intellectuelle ou de respect de la réeglementation en vigueur.



