AW

A INGREDIENTS

IDEE RECETTE

GARNITURE PATISSIERE VEGAN

HI-VEG SOFT 40

Ve Base VEGAN

A ’

Texture onctueuse et ferme

Ingrédients % | Fonctions

Eau Qsp

Farine de riz 1,1 Consistance

Créme de coco 30,0 Crémeux

Huile de colza 10,0 Matiere Grasse ASTUCE

HI-VEG SOFT 40 13,7 Base VEGAN Vous pouvez réaliser un mascapone
Arome 0,2 Godt avec le HI-VEG SOFT 40

SEL 0,1  Exhausteur de go(t

Préparation :

1- Préparation de la boisson a base de riz : mixer la farine de riz ajoutée a |'eau, puis chauffer sous agitation a
500 tr/min, a 85°C pendant 2H. Verser la boisson obtenue dans un récipient puis stocker au froid a 4°C.

2- Dispersion des ingrédients : mixer a 500 tr/min pendant 30s la créme de coco préalablement fondue avec
I'huile, le HI-VEG SOFT 40 et les poudres.

3- Emulsion et cuisson : incorporer la boisson de riz, puis appliquer une force mécanique a 1000 tr/min et cuire
a 85°C.

4- Refroidissement de la masse blanche (1000 tr/min jusqu'a 40°C).

5- Pasteurisation (80°C pendant 10min) : verser la masse blanche dans des bocaux adaptés a la pasteurisation.

Remarque : Les formules sont fournies a titre purement indicatif et sont exclusivement destinées a illustrer les ingrédients que nous commercialisons dans un environnement formulé. A
Elles correspondent & notre connaissance a un moment donné, dépendant notamment des données communiquées par nos fournisseurs. Nous ne donnons aucune garantie sur A

l'utilisation des ingrédients mentionnés, de la formule, ou sur I’évaluation de celle-ci. De plus, il appartient aux utilisateurs d’apprécier les éventuels risques en termes de propriété — RIS
intellectuelle ou de respect de la réeglementation en vigueur.




