YUMGO MOUSSE / MERINGUE FRANCAISE

Application(s) : Patisserie
Fonction(s) : Alternative aux oeufs
Certification(s) : Sans palme
Commettant: YUMGO

Une mMoussl oncturuse ou UNe Meringue ?ranga‘\se
aérienne ¢ végétalisez vos recettes avec YUMGO
MOUSSE / MERWMGUE FRAMCAISE !

YUMGO MOUSSE / MERINGUE FRANCAISE est une préparation qui vous permet d’élaborer des mousses
gourmandes (chocolat, caramel etc) ainsi que des meringues séches. Cette préparation permet de réaliser des
recettes végétales en substituant le blanc d’ceuf.


https://ami-ingredients.fr/wp-content/uploads/2025/03/YUMGO-MOUSSE-MERINGUE-FRANCAISE_RED.png

e Formulation spécifique pour les recettes a ¢ Simplicité d’utilisation

base de mousses et de meringues séches ¢ Allongement de la durée de vie du produit fini
¢ Foisonnant e Conservation a température ambiante
e Emulsifiant e Résiste alacongélation
e Stabilisant e Sécurité sanitaire : seuil microbiologique bien

inférieur vs jaune ceuf
e Régularité des colts



