Application(s) : Boulangerie/Viennoiserie, Patisserie, Produit laitier, Plat cuisiné
Fonction(s) : Alternative aux oeufs

Certification(s) : Sans palme

Commettant : YUMGO
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YUMGO ENTIER POUDRE est un substitut
végétal d’oeuf entier en format poudre qui
conserve les propriétés fonctionnelles de |'ceuf :
émulsifiant, liant, moussant.

Applications : cookies, pancakes, cakes, brioches...


https://ami-ingredients.fr/wp-content/uploads/2025/02/YUMGO-ENTIER_RED.png

Substitut d’ceuf entier
Emulsifiant

Liant

Foisonnant

¢ Réduction de I'empreinte carbone

e Apport nutritionnel : 18 g de fibres pour 100
g de poudre

 DDM 18 mois apreés production

¢ Allongement de la durée de vie du produit fini

e Conservation a température ambiante

e Résiste alacongélation

e Sécurité sanitaire : seuil microbiologique bien
inférieur vs ceuf

e Régularité des colts



